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ผลฝรั่งเปนสินคาเกษตรทีป่ระเทศไทยมีศักยภาพในการผลิตและสงออก การกําหนดมาตรฐานผลฝรั่ง 

จึงมีความสําคัญท่ีสงเสริมและพัฒนาคุณภาพและความปลอดภัย สรางความเชื ่อถือใหเปนที่ยอมรับ 

ท้ังในประเทศและการคาระหวางประเทศ คณะกรรมการมาตรฐานสินคาเกษตร จึงเห็นควรจัดทํามาตรฐาน

ฝรั่งข้ึน 

มาตรฐานสินคาเกษตรนี ้กําหนดข้ึนโดยใชเอกสารตอไปนี้เปนแนวทาง 

CODEX STAN 215-1999. Codex Standard for Guavas. Joint FAO/WHO Food Standard Programme, 

FAO, Rome. 
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มาตรฐานสินคาเกษตร 

ฝร่ัง 

1 ขอบขาย 

มาตรฐานสินคาเกษตรนี้ ใชกับฝรั่ง (guava) พันธุทีผ่ลิตเปนการคา มีชือ่วิทยาศาสตรวา Psidium guajava L. 

วงศ Myrtaceae สําหรบับริโภคสด  

2 คุณภาพ 

2.1 คุณภาพข้ันตํ่า  

2.1.1 ผลฝรั่งทุกชั้นคุณภาพตองมีคุณภาพดังตอไปนี้ เวนแตจะมีขอกําหนดเฉพาะของแตละชัน้คุณภาพ 

และเกณฑความคลาดเคล่ือนท่ียอมใหมีไดตามท่ีระบุไว 

(1) เปนฝรั่งท้ังผล  

(2) มีเนื้อแนน 

(3) ไมเนาเสียหรือเส่ือมคุณภาพ และไมมีรอยช้ําท่ีทําใหไมเหมาะกับการบริโภค 

(4) สะอาด และปราศจากส่ิงแปลกปลอมท่ีมองเห็นได 

(5) ไมมศีัตรูพืชท่ีมีผลกระทบตอลักษณะท่ัวไปของผลฝรั่ง 

(6) ไมมคีวามเสียหายของผลฝรั่งเนื่องจากศัตรูพืช 

(7) ไมมีความผิดปกติของความชื้นจากภายนอก โดยไมรวมถึงหยดน้าํทีเ่กิดหลังจากการนําผลิตผลออก

จากหองเย็น  

(8) ไมมกีล่ินแปลกปลอม และ/หรือรสชาติท่ีผิดปกติ 

2.1.2 ผลฝรั่งตองแกไดท่ี 1

                                                           
1/ แกไดท่ี หมายถงึ อายุการเก็บเกี่ยวของผลฝรั่งท่ีเหมาะสมตามความตองการของตลาด โดยคํานึงถึงพันธุ

และแหลงปลูก เชน ตลาดตางประเทศ ผลฝรั่งควรมีความแกระหวาง 70% ถึง 80% และตลาดในประเทศ  

ผลฝรั่งควรมีความแกระหวาง 80% ถึง 90%    

/ และไดรับการเก็บเกี่ยว การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว การบรรจุและการ

ขนสงอยางระมัดระวัง เพื่อใหอยูในสภาพท่ียอมรับไดเม่ือถึงปลายทาง 
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2.2 การแบงชั้นคุณภาพ  

ผลฝรั่งตามมาตรฐานนี้ มี 3 ชั้นคุณภาพ ดังนี้ 

2.2.1 ชั้นพิเศษ (extra class) 

ผลฝรั่งในชั้นนี้ตองมีคุณภาพดีท่ีสุด มีลักษณะตรงตามพันธุ มีขั้วผล ผลไมมีตําหนิ ยกเวนตําหนิเล็กนอยที่

ไมชัดเจน ซ่ึงไมมีผลกระทบตอลักษณะทั่วไปของผลฝรั่ง คุณภาพการเก็บรักษา และการจัดเรียงเสนอใน

ภาชนะบรรจุ  

2.2.2 ชั้นหนึ่ง (class I) 

ผลฝรั่งในชั้นนี้ตองมีคุณภาพดี มีลักษณะตรงตามพันธุ มีขั้วผล ผลมีตําหนิไดเล็กนอย ซึง่ไมมีผลกระทบ

ตอลักษณะท่ัวไปของผลฝรั่ง คุณภาพการเก็บรักษา และการจัดเรียงเสนอในภาชนะบรรจุ ดังตอไปนี้ 
(1) ตําหนิเล็กนอยดานรปูทรง และสี  
(2) ตําหนิเล็กนอยที่ผิว ซึ่งเกิดจากการเสียดสี หรือรอยไหมจากแสงแดด (แดดเผา) และรอยดาง  

โดยขนาดของตําหนิโดยรวมตองไมเกิน 5% ของพื้นท่ีผิวผลฝรั่งท้ังหมด 

ตําหนิตองไมมีผลกระทบตอเนื้อฝรั่ง ไมวาในกรณีใดก็ตาม 

2.2.3 ชั้นสอง (class II) 
ผลฝรั่งในชั้นนี้รวมผลฝรั่งที่มีคุณภาพไมเขาชั้นคุณภาพที่สูงกวา แตมีคุณภาพขั้นต่ําตามที่กําหนดในขอ 

2.1 ผลฝรั่งในชั้นนี้มีตําหนิ ดังตอไปนี้  
(1) ตําหนิดานรูปทรง และสี  
(2) ตําหนิท่ีผิว ซ่ึงเกิดจากการเสียดสี หรือรอยไหมจากแสงแดด (แดดเผา) และรอยดาง โดยขนาดของ

ตําหนิโดยรวมตองไมเกิน 10% ของพื้นท่ีผิวผลฝรั่งท้ังหมด 
โดยตําหนิไมมีผลตอลักษณะท่ัวไปของผลฝรั่ง คุณภาพการเก็บรักษา และการจัดเรียงเสนอในภาชนะบรรจุ 

รวมถึงตองไมมีผลกระทบตอเนื้อฝรั่ง ไมวาในกรณีใดก็ตาม 

3 ขนาด 

ขนาดของผลฝรั่งพิจารณาจากน้ําหนักผล ดังนี้ 
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ตารางที่ 1 ขนาดของผลฝรั่ง2

(ขอ 3) 

/ 

รหัสขนาด 
นํ้าหนักตอผล 

(g) 

1 > 450 

2 > 350 - 450 

3 > 250 – 350 

4 > 200 – 250 

5 > 150 - 200 

6 100 – 150 

หมายเหตุ 
การแบงชั้นคุณภาพและขนาดในมาตรฐานนี ้ใชในการพิจารณาในทางการคาโดยนําขอกําหนดการแบงชัน้

คุณภาพไปใชรวมกับขอกําหนดเรื่องขนาด เพื่อกําหนดเปนชั้นทางการคา ซ่ึงคูคาอาจมีการเรียกชื่อทาง

การคาท่ีแตกตางกัน ข้ึนกับความตองการของคูคาหรือตามขอจํากัดท่ีมีเนื่องมาจากฤดูกาล 

4 เกณฑความคลาดเคลือ่น 

เกณฑความคลาดเคล่ือนเรื่องคุณภาพและขนาดท่ียอมใหมีไดในแตละภาชนะบรรจุ สําหรับผลฝรั่งทีไ่มเขา

ชั้นท่ีระบุไวดังนี้ 

4.1 เกณฑความคลาดเคล่ือนเรื่องคุณภาพ 

4.1.1 ชั้นพิเศษ (extra class) 

ไมเกิน 5% โดยจํานวนหรือน้ําหนักของผลฝรั่งที่มีคุณภาพไมเปนไปตามขอกําหนดของชั้นพิเศษ แตเปนไป

ตามคุณภาพของชั้นหนึ่ง หรือคุณภาพยังอยูในเกณฑความคลาดเคล่ือนของคุณภาพชั้นหนึ่ง  

4.1.2 ชั้นหนึ่ง (class I) 

ไมเกิน 10% โดยจํานวนหรือน้ําหนักของผลฝรั่งที่มีคุณภาพไมเปนไปตามขอกําหนดของชั้นหนึ่ง แตเปนไป

ตามคุณภาพของชั้นสอง หรือคุณภาพยังอยูในเกณฑความคลาดเคล่ือนของคุณภาพชั้นสอง 

                                                           
2/ ขอมูลจากผลการศึกษาโครงการศึกษาดัชนีชี้วัดคุณลักษณะสําคัญที่ใชเปนเกณฑในการบงชี้คุณภาพ  

การแบงชั้นคุณภาพ และการกําหนดรหัสขนาดของผักผลไม (มะละกอ ชมพู ฝรั่ง) ของสํานักงานมาตรฐาน

สินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ซ่ึงไดรับความรวมมือการดําเนินงานจากมหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร 
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4.1.3 ชั้นสอง (class II) 

ไมเกิน 15% โดยจํานวนหรือน้ําหนักของผลฝรั่งท่ีมีคุณภาพไมเปนไปตามขอกําหนดของชั้นสอง หรือไมได

คุณภาพข้ันตํ่าตามขอ 2.1 แตตองไมมีผลฝรั่งท่ีเนาเสีย ไมมีรอยช้ํา หรือมีสภาพไมเหมาะตอการบริโภค 

4.2  เกณฑความคลาดเคล่ือนเรื่องขนาด 

ผลฝรั่งทุกรหัสขนาด มีผลฝรั่งทีข่นาดใหญหรือเล็กกวาชั้นถัดไปหนึง่ชัน้ปนมาไดไมเกิน 10% โดยจํานวน

หรือน้ําหนักของผลฝรั่ง  

5 การบรรจ ุ

5.1 ความสมํ่าเสมอ 

ผลฝรั่งที่บรรจุในแตละภาชนะบรรจุ ใหมีความสม่าํเสมอทั้งในเรือ่งพันธุ คุณภาพ ขนาด และสี กรณีที่

มองเห็นจากภายนอกภาชนะบรรจุ ผลฝรั่งสวนท่ีมองเห็นตองเปนตัวแทนของผลิตผลท้ังหมด  

5.2 การบรรจุ 

ใหบรรจุผลฝรั่งในลักษณะที่สามารถเก็บรักษาผลฝรั่งไดเปนอยางดี วัสดุท่ีใชภายในภาชนะบรรจุตอง 

สะอาด และมีคุณภาพ สามารถปองกันความเสียหายทีจ่ะมีผลตอคุณภาพของผลฝรั่ง หากมีการใชวัสดุ 

โดยเฉพาะกระดาษหรือตราประทับทีมี่ขอกําหนดทางการคาสามารถทําได หากมีการพิมพหรือการแสดง

ฉลากตองใชหมึกพิมพหรือกาวท่ีไมเปนพิษ  

5.3 รายละเอียดภาชนะบรรจุ 

ภาชนะบรรจุมีคุณภาพ ถูกสุขลักษณะ มีการถายเทอากาศที่ดี ไมมีกลิ่นและสิ่งแปลกปลอม มีคุณสมบัติ

ทนทานตอการขนสง และรักษาคุณภาพผลฝรั่งได 

6 เครื่องหมายและฉลาก 

6.1 ภาชนะบรรจุท่ีจําหนายโดยตรงตอผูบริโภค  

มีขอความแสดงรายละเอียดท่ีภาชนะบรรจุผลฝรั่งใหเห็นไดงาย ชัดเจน ไมเปนเท็จ ดังตอไปนี้  

(1) ประเภทของผลิตผล 

ใหระบุขอความวา “ฝรั่ง” และ/หรอื “ชื่อพันธุฝรั่ง” 
(2) ชั้นคุณภาพ (ถามี) 
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(3) รหัสขนาด ในกรณีท่ีมีการคัดขนาด 
(4) น้ําหนักสุทธิเปนกรัมหรือกิโลกรัม  

(5) ขอมูลผูผลิต ผูนําเขา และผูจําหนาย 

ใหระบุชื่อและที่ตั้งของสถานทีผ่ลิต หรือแบงบรรจุ หรือจัดจําหนาย ทัง้นี้อาจแสดงชื่อและที่ตัง้สํานักงาน

ใหญของผูผลิต หรือผูแบงบรรจุก็ได กรณีผลฝรั่งนําเขาใหระบุชื่อและท่ีต้ังของผูนําเขา 

(6) ขอมูลแหลงผลิต 

ใหระบุประเทศผูผลิต ยกเวนกรณีผลฝรั่งท่ีผลิตเพื่อจําหนายในประเทศ 

(7) ภาษา 

กรณีทีผ่ลิตเพื ่อจําหนายในประเทศตองใชขอความเปนภาษาไทย กรณีที่ผลิตเพือ่การสงออกใหแสดง

ขอความเปนภาษาตางประเทศได  

6.2  ภาชนะบรรจุท่ีไมไดจําหนายโดยตรงตอผูบริโภค  

แตละภาชนะบรรจุมีขอความที่ระบุในเอกสารกํากับสินคา ฉลาก หรือแสดงไวทีภ่าชนะบรรจุ โดยขอความ

ตองอานไดชัดเจน ไมหลุดลอก ไมเปนเท็จ ดังตอไปนี้  

(1) ประเภทของผลิตผล 

ใหระบุขอความวา “ฝรั่ง” และ/หรอื “ชื่อพันธุฝรั่ง” 

(2) ชั้นคุณภาพ 

(3) รหัสขนาด ในกรณีท่ีมีการคัดขนาด 

(4) น้ําหนักสุทธิเปนกรัมหรือกิโลกรมั 

(5) ขอมูลผูผลิต ผูนําเขา และผูจําหนาย 

ใหระบุช่ือและที่ต้ังของสถานที่ผลิต หรือแบงบรรจุ หรือจัดจําหนาย และหมายเลขรหัสขนาดสินคา (ถามี) 

ทั้งนี้อาจแสดงชือ่และทีตั่้งสํานักงานใหญของผูผลิต หรือผูแบงบรรจุก็ได กรณีผลฝรั่งนําเขาใหระบุชือ่และ

ท่ีตั้งของผูนําเขา 
(6) ขอมูลแหลงผลิต 

ใหระบุประเทศผูผลิต ยกเวนกรณีผลฝรั่งท่ีผลิตเพื่อจําหนายในประเทศ 

(7) ภาษา 

กรณีทีผ่ลิตเพื ่อจําหนายในประเทศตองใชขอความเปนภาษาไทย กรณีที่ผลิตเพือ่การสงออกใหแสดง

ขอความเปนภาษาตางประเทศได  
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7 เครื่องหมายการตรวจสอบทางราชการ หรือเครื่องหมายรับรอง  

ใหเปนไปตามหลักเกณฑและเงื่อนไขที่คณะกรรมการมาตรฐานสินคาเกษตรกําหนด หรือใหเปนไปตาม

หลักเกณฑและเง่ือนไขของหนวยตรวจ หรือหนวยรับรอง 

8 สารปนเปอน 

ใหเปนไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 98 และฉบับที่ 273 ขอกําหนดของกฎหมายที่

เกี่ยวของ และขอกําหนดของมาตรฐานสินคาเกษตรท่ีเกี่ยวกับสารปนเปอน 

9 สารพิษตกคาง 

ใหเปนไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 288 ขอกําหนดของกฎหมายที่เกี ่ยวของ และ

ขอกําหนดใน มกษ. 9002 มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง สารพิษตกคาง: ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุด และ 

มกษ. 9003 มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง สารพิษตกคาง: ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดที่ปนเปอนจาก

สาเหตุท่ีไมอาจหลีกเล่ียงได  

10 สุขลักษณะ 

การเก็บเกี่ยว การปฏิบัติตอผลฝรัง่ในขัน้ตอนตางๆ รวมถึงการเก็บรักษา การบรรจุ และการขนสง ตอง

ปฏิบัติอยางถูกสุขลักษณะ เพื่อปองกันการปนเปอนท่ีจะกอใหเกิดอันตรายตอผูบริโภค 

11 วิธีวิเคราะหและชักตัวอยาง  

ใหเปนไปตามขอกําหนดในกฎหมายที่เกี ่ยวของและขอกําหนดของมาตรฐานสินคาเกษตรที่เกี ่ยวกับ  

วิธีวิเคราะหและชักตัวอยาง 
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ภาคผนวก ก 

ภาพแสดงผลฝรั่ง 
 

 

 

 

ก.) พันธุกลมสาล่ี 

      
ข.) พนัธุสาล่ีทอง 

 

     

ค.) พันธุกิมจู 

ภาพที่ ก.1 ตัวอยางลักษณะผลฝรั่งพันธุตางๆ  
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ก.) ตําหนิท่ียอมรับได 

 

 
ข.) ตําหนิท่ีไมยอมรบั 

ภาพที่ ก.2 ผลฝรั่งท่ีมีตําหนิซ่ึงเกิดจากรอยไหมจากแสงแดด (แดดเผา)  
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ก.) ผลฝรั่งเปนโรคแอนแทรกโนส  

 

 

ข.) ผลฝรั่งมีแมลงศัตรูพืชเขาทําลาย  

 

ค.) ผลฝรั่งเปนโรคบริเวณข้ัวผล  

ภาพที่ ก.3 ผลฝรั่งท่ีมีความเสียหายจากศัตรูพืช ซ่ึงไมยอมรับ
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ภาคผนวก ข 

หนวย 

หนวยและสัญลักษณท่ีใชในมาตรฐานนี้ และหนวยที่ SI (International System of Units หรือ Le Systéme 

International d’ Unités) ยอมรับใหใชได มีดังนี้  

รายการ ชื่อหนวย สัญลักษณหนวย 

มวล กรมั (gram) g 
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